PRINCIPAUTE DE LIEGE

VIVARDENT
(|

PRESENTATION

Découvrez I'élégance d’'un effervescent
liegeois haut de gamme. Issu des cépages
nobles emblématiques et élevé minimum 30
mois sur lies. Ce vin finement bulle incarne
I'excellence locale. La marque “Principauté
de Lieége” signe ici une cuvée raffinée, festive
et fierement ancrée dans son terroir

CEPAGE
Chardonnay - Pinot noir - Pinot meunier

DEGUSTATION

- Robe : doré lumineux

. Nez: s'ouvre sur des notes fraiches et
élégantes d’agrumes et de fleurs
blanches. Peu & peu, il révele des
touches plus complexes de brioche,
d’amande et de fruits secs,
Bouche : séduit par sa fraicheur et sa
tension, soutenues par une
effervescence fine et soyeuse.

ACCORD METS & VINS

Offrant un équilibre entre fraicheur et
compléxité aromatique, ce vin sera
parfait a I'apéritif. Il accompagnera
avec élégance des huitres chaudes,
| \ un carpaccio de Saint-Jaques ou une

B :GE tarte de citron meringuée
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METHODE TRADITIONNELLE



https://www.google.com/maps/place/Rue+de+la+Gendarmerie+105,+4141+Sprimont/@50.5205855,5.7011603,17z/data=!3m1!4b1!4m5!3m4!1s0x47c05fe5b1c6812d:0x32540c05f896a8f1!8m2!3d50.5205821!4d5.703349
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