BRUT DE BIOUL

CHATEAU DE BIOUL

PRESENTATION

Un crémant blanc précis et €légant. Les agrumes
dominent, soutenus par une fine salinité en fin de
bouche.

CEPAGE

Johanniter, Bronner

DEGUSTATION

Une robe argentée scintillante, des aromes
délicats de fruits & chair blanche et toujours cette
grande finessse qui caractéroise les vins du
chéteau de Bioul.

ACCORD METS & VINS

Le brut de Bioul sera idéal a Lapeéritif avec
des toasts de poissons légérement fumés,
des huitres, ou du foie gras d’oie au natural.
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